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INTRODUCCION

La industria tinajera y la produccién vitivinicola han sido las dos actividades mas representativas
de Villarrobledo. El rendimiento, capacidad y formas de estos envases evolucioné con el paso de
los afios adaptdndose a las necesidades de los bodegueros.

El primer documento que hace referencia a los tinajeros locales data de 1627 y es el Arancel
de Reformas y Precios de las mercaderias, salarios y jornales fecho en virtud de las Reales Pragmaticas,
donde se regula el precio.de las tinajas por arrobas.

En 1753 (Catastro de la Ensenada) aparece la primera relacién de los hornos y de los tinajeros
que trabajan en Villarrobledo, los apellidos de estos artesanos confirman la tradicién y continuidad
del gremio. Los duefios de los hornos eran: Thomas de Jimena, Diego Brabo Pérez, Manuel de
Jimena, Alfonso Alcafiiz, Antonio Lépez Barbero, Joseph Magén, Pedro Lépez Barnuevo, Cristébal
Lépez Barbero, Isabel Clemente y Diego Plaza Mayor, y estaban localizados en las calles de la
Arena, de los Mudos y de la Caridad.

Del siglo XVIII a finales del XIX aparecen los veedores tinajeros, inspectores encargados de
vigilar la calidad y precios de los productos. Este cargo lo ocuparon durante mucho tiempo las
familias Jimena y L6pez, con el paso de los afios se incorporaron los Pérez, Requena, Alcaiiiz,
Bonillo y Nieves. El aumento de la produccién tinajera estd documentado en los diccionarios
geogréficos y enciclopedias de la época, en ellos se hace referencia al nimero de fébricas y
trabajadores, al tamafio de las piezas, y a la economia que genera.

A partir del siglo XIX aumenta la informacién encontrandola en documentos judiciales,
administrativos, catastros..., coincidiendo con el crecimiento de la produccién de vino en la region.
La capacidad de las tinajas aumentara progresivamente, si en 1894 las medidas corrientes se
encuentran entre cien y doscientas arrobas, en los afios veinte llegardn a las seiscientas, aunque
el tamafo normal serd de cuatrocientas a quinientas arrobas.

Con el paso de los afios la forma de las tinajas se adaptard a las necesidades de las bodegas,
desplazando las cilindricas a las cénicas. La estilizacién de las primeras hizo posible que aumentara
la capacidad del espacio, Girén fue el que modificé esta forma.

La aparicién del cemento provocé la caida de esta industria, la rapidez en la construccién
junto con el abaratamiento de los precios hizo que los bodegueros dejaran de utilizar los envases
de barro. Los artesanos que tradicionalmente se habian dedicado a estas tareas vieron como los
pedidos disminufan progresivamente, obligandoles a cerrar las fabricas y dedicarse, los mds jovenes,
a otros oficios. Fueron muchos los vecinos de Villarrobledo que se vieron afectados, no sélo los
tinajeros, sino también los trabajadores que dependian de estos: poceros, cuadrilleros, lefadores,
agricultores... alterando la economia local.

Hoy dia son pocas las muestras que quedan en el barrio de la actividad tinajera, si paseamos
por sus cuestas comprobaremos como los grandes solares que antaio ocuparon las fabricas se han
convertido en casas y edificios, no se escucha el alboroto de los cuadrilleros con los carros nanos,
en verano el cielo es azul y las grandes humareas se esfumaron, el tinajero dejé de visitar los cuartos
del vecino, la ropa no estd manchada de barro... pero si abrimos las puertas de esas casas nos
llevaremos la alegria de comprobar que los recuerdos se mantienen en la memoria de los descendientes
de aquellos tinajeros.
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LOS BARREROS

La calidad y cantidad del barro local contribuyé decisivamente al desarrollo de la industria tinajera. La mayoria de los
Inreros o pozos de barro se localizaban en los cebadales gue hay entre el cementerio y la ermita de la Virgen, aunque también
[os encontrdbamos en el barrio tinajero (dentro de las fabricas) o en las eras de San Sebastian.

Los duefios de los cebadales vendian el subsuelo a los poceros, de esta forma el agricultor podia seguir sembrando la
mayor parte de sus tierras dejando lo que se comprendia que hacfa falta para el ejercicio del barrero y depésito del barro.

El oficio de pocero se transmitia de generacién en generacién, Manuel Moreno "Doblones" cuenta que su localizacién
la conocian por tradicién y por iniciativa propia, sabiendo en todo momento donde se encontraban las vetas de barro. Una vez
clegido el lugar del sondeo se montaba una cabrilla de tres palos de aproximadamente tres metros de longitud, en la unién se
colocaba una garrucha de madera con el fin de meter una maroma que llegaba al remo de la yunta de mulas y desde alli tiraban
y extraian los capachos de barro.

Instalado el tripode, el pocero con una pica y capacheta comenzaba la construccién del barrero, este solia tener ochenta
centimetros de didmetro, y una longitud variable, dependiendo de la profundidad en la que se encontraba la veta. Estos trabajadlores,
desconocedores de la composicién geoldgica del terreno sabian por experiencia cual era la variedad idonea del barro y cudndo
estaban cerca del él; llegabamos a los gadones, capa de unos cincuenta centimetros de espesor con muchos riscos y muy dura,
cuando ésta se rompia el barrero estaba hecho y dispuesto para hacer las galerias. El tamano de estos pasillos subterrdneos
dependia del grosor de la veta de barro, algunos llegaron a ser tan bajos que el trabajo se hacia casi reptando. Los poceros
distinguian dos tipos de barreros segtin la pendiente que llevara el barro, tendidos (entre un 20 y un 30% de desnivel) y a toda
corriente (cuando la inclinacién estaba entre el 80 y el 90%), el ejemplo més representativo de los segundos se localizaba al
final del cementerio, el del "Pico del Cementerio".

Para fortalecer las galerias y reducir el riesgo de hundimiento se entibaba la unién de éstas con el caiién, procedimiento
usual en los barreros tendidos, mientras que en los de toda corriente se hacian sujeciones con obra.

No todos los tipos de barro de la veta se utilizaban en la fabricacién de las tinajas, el idéneo era la mezcla del dorao
con arcillas mds blandas, de esta unién se obtenia un material fuerte, capaz de resistir altas temperaturas, suave al tacto y sin
porosidades. Localizado el barro, comenzaban la excavacién de la mina, con un azadén extrafan el material que depositaban
en espuertas terreras, cuando estaban llenas las llevaban al pie del cafén y desde alli, enganchadas a la maroma, las subfan a
la superficie. En un dia normal de trabajo se sacaban diez cargas de barro por persona, cada carga equivalia a doce arrobas de
once kilos y medio.

Las galerfas dejaban de ser rentables por dos motivos, cuando eran tan extensas que no merecia la pena el esfuerzo de
transportar durante tantos metros el barro hasta el cafién y cuando se vefa que podfa venir un hundimiento, la madera empezaba
a crujir y te jugabas la vida dentro. Cuando esa galeria se abandonaba, desde el pie del cafién y en forma radial se iniciaban
olras galerias quedando el subsuelo minado. "Doblones" recuerda el Pozo de Juan Valero como uno de los mas rentables, llegando
a trabajar en €l durante veinte afios y abandonandolo cuando se inicié el declive de la industria tinajera.

La jornada laboral de los poceros cambi6 con el paso de los afios, a finales del siglo XIX y principios del XX duraba de
sol a sol, después se empezé a trabajar a tarea, de ocho de la mafiana a dos de la tarde,echando la almorzé dentro de la mina.
La tnica excepcion era el dia de tiro, cuando se sacaba el barro del interior del pozo con las mulas, sélo paraban para comer
los trabajadores y los animales, echandose la noche encima sin parar.

La faena se hacia en invierno, época de mayor productividad en las fébricas, por este motivo los poceros alternaban este
trabajo con otros, aunque la mayoria seguian vinculados al mundo de la tinajeria integrandose en las cuadrillas o arreglando
hornos. A pesar de los duros inviernos, los poceros no pasaban frio en el interior de las galerfas, ya que las temperaturas estaban
alrededor de los veinte grados.

A partir de los afios cincuenta se inicia el declive de la industria tinajera y con ello el progresivo abandono de los barreros.
Los poceros, sin trabajo en las minas ni en las fabricas, tuvieron que cambiar de actividad, llevandoles su experiencia al ramo
de la construccién. Actualmente, los dos tinajeros locales que siguen trabajando, Orozco y Padilla, siguen utilizando el mismo
barro que sus antepasados, aunque la manera de extraerlo se ha modernizado, como ocurre en tanto oficios, la maquina ha
suslituido al hombre.

No podemos terminar este capitulo sin recordar a aquellos que perdieron la vida en las entrafias de la tierra, unas veces
por hundimientos, otras por desprendimiento e incluso en alguna ocasién por imprudencia, pero en la memoria de sus companeros
quedara esta plegaria.

"Virgen de la Caridad
Patrona de los barreros
no pudiste amparar

a los pobres tinajeros".
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PREPARACION DEL BARRO

Cuando el barro llevaba algin tiempo aireado en los cebadales de los barreros, los
tinajeros iban a recoger las cargas que tenian acordadas. Para el transporte utilizaban carros
tirados por burros, complicdndoseles la labor al Hlegar a las cuestas del barrio tinajero, atn
recuerdan como las personas hacian la misma fuerza que los animales para conseguir que el
barro llegara a las fabricas.

Depositadas las cargas en el patio se iniciaba el proceso de preparacion del barro con
el mocheado, este sistema consiste en dar golpes con un pico a los gasones y bloques de harro
mads gruesos, a continuacién lo araban con una batidera y o tendian en la era, quedando el
barro preparado para el siguiente paso, el molido.

A lo largo de los afios se han utilizado dos procesos distintos para moler el barro; la
palanca y el rodillo.

Ef primero consiste en triturar el barro dandole golpes con una palanca o maza de madera
maciza.

En el segundo se muele el barro con un rodillo de piedra estriado movido por un animal
de carga, primero la parte de fuera para continuar por dentro. Cuando estaba triturado
enganchaban al rodillo un rastrillo con herraduras (de fabricacion propia), con este utensilio
levantaban el barro que habia quedado compacto, seguidamente lo pasaban por el harnero
para cribarlo.

Una vez que estaba molido los tinajeros cargaban las espuertas vy las vaciaban en un pildn
con agua, empilado, lo llenaban a la mitad y el resto se completaba con el barro, cuando
estaba bien empapado se batia con los brazos en el mismo pildn, esta operacién duraba varias
horas y era muy dura de realizar durante el invierno.

Amasado el barro lo llevaban al obrador, en un rincén de este cuarto y sobre ceniza
hacian una torta que extendian con el tendeor dejandolo reposar en el mismo lugar al dia
siguiente formaban unas grandes pelfas que los tinajeros sobaban o volvian a ligar con los pies,
para este trabajo utilizaban durante el invierno alpargatas con suela de esparto para que el
barro no se agarrara, en verano lo hacfan descalzos.

Hoy dia nuestros artesanos contintdan empilando, amasando y sobando el barro de la
misma forma que sus antepasados, el Gnico avance técnico que ha llegado a las fabricas es
la utilizacion de una trituradora eléctrica en sustitucion del rodillo.
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Barro empilado de la fabrica de Tomas Gomez Orozco
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Rodillo Rastrillo Tendeor

Instrumentos para la preparacién del barro



LAS FABRICAS

Este recinto era el lugar donde se fabricaban las tinajas, su tamafio y dependencias variaban segtin la produccién
de cada tinajero, llegando a ocupar mas de mil quinientos metros cuadrados de solar las mayores. Alrededor de un gran
patio se distribufan los cuartos, la era'y el pilén, elementos indispensables del conjunto, mientras que el horno vy la vivienda
familiar no aparecian en todas.

El obrador o cuartos era una nave rectangular de grandes dimensiones destinadas a la produccién y el lugar de
mayor actividad durante el invierno, tenfa una inmensa puerta por donde la cuadrilla sacaba las tinajas terminadas al patio
y unas ventanas laterales, pequenas y muy altas que servian para iluminar tenuemente el interior. Fsta escasez de aberturas
tenia una razon légica dentro no podia haber corrientes de aire ni cambios bruscos de temperatura porque el barro se
secaba antes de tiempo y dificultaba el trabajo. Para proteger los montones de barro se tapaban con sacos vy telas
manteniéndose la humedad y textura idénea para trabajarlo.

En el patio se ubicaban la era, los pilones y el horno, el primero es un espacio circular, de tierra firme y compacta
unas veces y otras empedrado, donde se molia el barro, aqui un animal de carga sujeto a un eje central giraba arrastrando
un rodillo (liso o estriado) hasta conseguir desmenuzar el barro.

El pilén es una media tinaja, rota o defectuosa que se aprovechaba para almacenar el agua y preparar el barro. El
horno, construccién indispensable para el proceso de fabricacién tinajera no se encontraba en todas las fébricas, cuando
esto ocurria lo alquilaban a otros tinajeros, complicando atin mas el transporte de las piezas en crudo.

Actualmente en Villarrobledo no queda ningtin horno en pie, hemos encontrado restos en los solares que antafio
ocupaban las fabricas, pero el mal estado de conservacién no nos permite realizar un estudio exhaustivo de este tipo de
construccion. Los dos tinajeros que contintian en activo han sustituido los de las tinajas que ahora fabrican no necesitan
tanto espacio para la coccion.

Gracias a los testimonios ofrecidos por las familias tinajeras y al buen estado en el que encontramos algan garlito,
podemos reconstruir los grandes hornos.

Estas construcciones las realizaban albaiiles especializados utilizando materiales capaces de resistir las altas
temperaturas que alcanzaba el interior del horno durante la coccién. Los mismos tinajeros construian los adobes, mezclando
el barro con el arefién y a veces se encargaban de las reparaciones de la caldera.

El horno tiene planta cuadrada, de lado a lado llegaban a medir nueve metros por ocho de altura. En la parte inferior
se localizaba la olla (béveda donde se echaba y prendia la lefia) y las bocas de a olla (rampas que comunicaban el exterior
con la olla y por donde se introducia el combustible), sobre la superficie asomaba una camara abovedada destinada a la
colocacién de las piezas que iban a ser cocidas. La parte superior o béveda la llamaban capilla mientras que las cuatro
esquinas, de menor altura, eran las pechinas. En el suelo del horno o alpariata habia veintiocho agujeros, lumbreras, que
dejaban pasar el calor y el fuego producido en la olla a la parte donde se colocaban las tinajas, cuando la coccién se
estaba realizando su interior alcanzaba temperaturas muy altas, préximas a los novecientos grados. En la capilla se
encontraba un hueco circular al que se accedia por una escalera lateral, aqui se cargaban las piezas que no se podian
introducir por la puerta. Cuando el horno estaba cargado el orificio se encasquillaba para que no se perdiera el calor
durante la coccién.

Los tinajeros solian terminar las piezas a principios de verano y en ese momento se preparaban para cargar el horno
y cocer las tinajas. Los cuadrilleros eran los obreros especializados en estos trabajos, una cuadrilla estaba formada por
veintidn hombres y un capataz que los dirigia. El momento de transportar las tinajas crudas de los cuartos al horno se
conoce como enhornado. El nimero de tinajas colocadas en los hornos variaba segtin la produccién de cada tinajero, hoy
recuerdan la distribucién mas comdn: nueve tinajas de quinientas arrobas, gordas, cuatro de doscientas cincuenta, carrillos,
cinco de cuarenta, rincones, el resto se completaba con lo pequesio, es decir, orzas, barrefios, cantaros, cantarillas, lebrillos,
colaores...

Estas piezas quedaban en el siguiente orden: "entrdbamos siete gordas, cuatro en los rincones y tres en las fachadas,
dos carrillos subidos a los pilotos para tapar hueco en la pechina e impedir que el fuego saliera al exterior, cuando los
carrillos estaban colocados y bien sujet(‘)s se ponia el fraile principal en todo el centro del horno, pegada a esta van otros
dos carrillos y para completar la carga por abajo venia el armazén, una gorda que tapaba la puerta, el resto se cargaba
por arriba". Este trabajo requeria gran habilidad ya que cualquier fallo podia originar el hundimiento de las tinajas, primero
echdbamos los cuatro rincones ayunddndonos con una laza escurriza y unos cuantos ramales pegaos a él, a la cuerda la
[lamdbamos gata.

Cargado el horno se encasquillaba este orificio con tejas y trozos de tinajas rotas mientras que la puerta la sellaban
con adobes enlucidos con barro. Terminado este proceso el horno estaba preparado para ser encendido e iniciar la coccion.

D —
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FABRICACION DE LAS TINAJAS

La fabricacidn se iniciaba con fa alineacién en los cuartos de los holos de empiece (bases de barro
conicas) sobre las que se ponfan las tapas (dos tablas de madera unidas por un travesaial, en este
soporte, cubierto con ceniza para impedir que el barro se pegara, los tinajeros empezaban a realizar las
bases o culos de las tinajas.

El sistema utitizado es la téenica de los rollos, basada en la unidn de los distintos churros de barro.

El tinajero inicia su trabajo preparando la base o empiezo de la tinaja, cuando el barro estaba duro
le daban la vuelta para arreglar las encias de donde empieza fa base,con el mazo la golpeaban para que
se pusiera mas fuerte y con la paleta lo emparejaban, a continuacién le daban fa vuelta e iniciaban la
superposicion de los rollos. Para conseguir la unién perfecta entre rulo vy rulo hacfan una incisiones con
la arafaera (trozo de chapa con pequefias muescas faterales), a continuacién con fa ayuda de sus manos
primero y con la paleta y el mazo después le irdn dando la altura y forma deseada.

El soporie 0 mazo (hecho de madera de pino macizo), se coloca en la parte interior y sirve para
sostener las paredes, mientras se golpea ligeramente el barro por el exterior con la paleta de nogal
(material al que no se adhiere el barro). El paleteadlo se inicia por la parte interior siguiendo hacia arriba,
de esta forma se aumentaba gradualmente el tamaiio, dejando el espesor vy la forma deseada.

El didmetro de la base varia segdn el tamafio de la pieza, las gordas tenfan cuarenta centimetros
de didmetro por cuarenta y cinco o cincuenta centimetros de altura. Para el empiece se utilizaban dos
rotlos de barro de mayor grosor que el empleado para las paredes, ya que esta parte tenfa que ser mas
fuerte porque es donde va el apoyo y el peso de la tinaja v también la mas expuesta a roces cuando se
transporta. Sobre esta base se van realizando los tramos o vueltas necesarias hasta la finalizacién de la
obra.

Cada dos rollos de barro formaban una vuelta que el tinajero iba modelando ( primero con sus
manos para continuar con la paleta y el mazo), pero conforme se elevaban las paredes el trabajo se hacia
mas complicado por lo que se vefan obligados a poner un andamio para continuar la fabor. El andamiaje
estaba formado por bancos de madera al gue le ajustaban en las puntas unas muletas, de esia forma
podian graduar la altura. En los picos de los listones ponfan tablas rinconeras donde colacaban el barro
que utilizaban para pretinar y repasar las piezas, pero cuando necesitaban un rotlo debian bajar por una
escalera y volver a subir por ella con el barro cargado en el hombro.

Para preparar estos cilindros cogian una pella de barro y sobre la mesa lo volvian a amasar dandole
el grosor y longitud necesaria en cada momento. En la construccién de las tinajas cilindricas los rollos
del cuerpo eran iguales, variando el empiezo y la boca en cambio las cénicas tenfan mas dificultad al
ensancharse en la panza y volver a cerrarse llegando a la boca, en estas el tinajero trabajaba casi tumbado.

Las incisiones concéntricas que aparecen en las tinajas no son motivos de decoracién {aunque el
resultado lo consigue), estas marcas las hacian los tinajeros con unas cuerdas, sobre el barro tierno, que
les servian de guia al fevantar las paredes.

Cuando echaban la primera boca, los trabajadores del gremio lo celebraban tomando zurra o
paloma, esta alegrfa es comprensible si pensamos en fos meses transcurricos entre la construccion de
los primeros empiezos hasta el momento de cerrar la tinaja. Durante el invierno habia veces que tardaban
mds de un mes en echar una vuelta porque la temperatura no permitia que el barro se secara, en cambio
con la llegada de fa primavera el proceso se aceleraba, en los momentos de menor actividad aprovechaban
para hacer lo pequefio, envases necesarios para poder llenar el horno en su totalidad.

Terminada la tinaja no podian sacarlas al patio hasta que perdieran humedad, a continuacién las
soleaban durante unas horas antes de meterlas en el horno.
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ENHORNADO, COCCION Y
DESENHORNADO

El transporte de las tinajas desde los cuartos hasta su colocacion en el horno se conoce como
enhornado. De este trabajo se encargaban las cuadrillas formadas por veintitin hombres dirigidos
por un capataz,

La dificultad de este trabajo estd reconocida, al enorme peso que tienen gue soportar los
obreros (dos mil kilos aproximadamente las tinajas gordas) hay que afadir la dificultad de mover
unas piezas de barro crudo de cuatro metros de altura.

Para levantarlas colocaban alrededor de la base una soga gruesa o madrina a la que iban
unidas otras cuerdas llamadas ramales, una por cada cuadrillero, éstos, agachados alrededor de
la tinaja vy formando una pifia izaban la pieza a la voz del capataz. La compenetracién entre ellos
era indispensable para conseguir un perfecto traslado, ya que cualquier fallo o descuido podia
terminar tragicamente. Fste trabajo se complicaba atin méas cuando la fabrica no tenia horno y
debian llevarlas por las calles del barrio hasta el fugar de la coccion.

Los cuadrilleros utilizaban chaquetones con pellejos de ovejo para atenuar el dolor que les
ocasionaban los ramales sobre sus cuerpos, esta proteccion no impedia que las marcas quedaran
sefialadas en la piel. Las heridas no llegaban a cicatrizar hasta pasado el verano ya que el trabajo
era continuo y la operacién duraba un dia entero.

A las seis de la mafiana el grupo quedaba en fa fabrica, la puntualidad era necesaria ya que
la demora de uno de ellos afectaba a todos, por este motivo el capataz ponia multa a los rezagados
y con el dinero recogido hacfan una fiesta cuando terminaba la campafia.

Colocadas las tinajas y cerrado el horno comienza la coccion. Los patios de las fabricas se
llenaban de lefia de pino traida por los lefiadores de los pinares locales. Al preguntar a los tinajeros
todos son undanimes cuando nos dicen que sélo utilizaban lefa de pino porque ardia lentamente
y formaba muchas brasas.

Lo primero que hacian era templar el horno, de esta forma la temperatura aumentaba
progresivamente. Un fallo en este proceso podia originar que las tinajas se agrietaran al recibir
mucho calor en poco tiempo, el templaor era el especialista en controlar fa cantidad de lefia que
se debia introducir en cada momento.

Las haces se amontonaban junto a las bocas del horno y con la ayuda de una horquilla las
empujaban a la ofla. Aquf se formaban enormes llamas que subian por las lumbreras hasta la capilla
y salfan por el orificio superior. En estos momentos la temperatura del horno oscilaba entre los
ochocientos y novecientos grados centigrados y las piezas estaban al rojo vivo.

La aparicién de la bravera (salida de las llamas al exterior) avisa que la coccion estd Hlegando
a su fin, aunque hay veces que contintan afadiendo lefia unas horas mds. Ef tinajero ordena que
dejen de echar lefia y cuando las ilamas bajan se asoma y comprueba el estado de las piezas. El
horno estd cocido cuando desaparece el humo y el interior estd claro como una bombifla.

Al dia siguiente el tinajero procede a desencascar el horno, cuarenta y ocho horas después
lo destapan y al cuarto dia sacaran las piezas. Para desenhornar los cuadrilleros tardaban tres horas,
dejando las tinajas tumbadas en el patio para ser regadas. Si el horno salia bueno el tinajero invitaba
a la cuadrilla a una zurra a una paloma.




Cuadrilleros transportando una tinaja

Foto cedida por la familia de Julian Martinez




DE LAS FABRICAS A LAS BODEGAS

Para transportar las tinajas en el interior de las fabricas utilizaban las galerillas, pequefias
plataformas con ruedas gordas y bajas de hierro y madera, que los cuadrilleros movian tirando
de las sogas enganchadas en los lados. Antes de colocarlas, los tinajeros cubrian la base con
sacos y colchones de sus propias camas para protegerlas.

Cuando el recorrido es mayor las trasladan en carros nanos, éstos se diferencian de los
comunes por tener las ruedas mds pequenas y los laterales abiertos, igual que las galerillas,
tenfan ramales muy gruesos que los cuadrilleros sujetaban para dirigir y equilibrar el peso de
la tinaja.

La mayoria de las regiones vitivinfcolas de Espafia se han abastecido de estos envases.
Por agrestes caminos los trabajadores llevaban las tinajas a las bodegas, donde tenfan que
dejarlas colocadas a plomo, a nivel'y a linea. En estos recorridos también levaban la galerilia,
necesaria para la actividad que iban a realizar.

Hasta la llegada del ferrocarril a Villarrobledo solian suministrar a los pueblos cercanos:
San Clemente, El Provencio, Pedrofieras, Socuéllamos,... pero con el nuevo medio de transporte
los tinajeros pudieron aumentar su produccion e introducirlas en el mercado nacional. Nuestras
tinajas las encontramos en puntos tan dispares como Galicia, Andalucia, La Rioja o Levante,
llegando a rebasar nuestras fronteras.

Los vecinos mayores recuerdan el revuelo que se organizaba en el pueblo cuando bajaban
las tinajas desde el barrio a la estacién, y como salian los vagones repletos de envases que dfas
mads tarde quedarian colocados en las bodegas.

Como dijimos al principio, los tinajeros vendian las tinajas colocadas en las bodegas.
Durante el primer afio recibian el ochenta por ciento del total del coste, el resto lo cobraban
al afio siguiente cuando los vinateros comprobaban que el vino habia fermentado v la tinaja
estaba en buen estado.




Transporte de tinajas en ferrocarril

Tinajas preparadas para instalar en las bodegas




CONCLUSION

La industria tinajera ha evolucionado a través de los siglos, en su origen era una actividad
artesanal de influencia drabe, realizada por un grupo minoritario de la poblacién dedicado a
la fabricacién de piezas pequefas de barro para almacenar todo tipo de productos, el aumento
progresivo de la produccién de vino a nivel local y regional originé que estos envases
evolucionaran y se adaptaran a las nuevas exigencias del mercado, transformandose en una
actividad industrial.

El ndmero de tinajeros fue creciendo constituyéndose en una asociacién gremial para
salvaguardar los intereses comunes. El grupo se instalé en el extrarradio de la ciudad, donde
tenfan espacio suficiente para construir sus fabricas y hogares, y donde albergarfan a trabajadores
de los pueblos vecinos que acudian en busca de trabajo, muchos de estos se instalaron
definitivamente en Villarrobledo.

Desde el siglo XIX hasta mediados del XX, la actividad en el barrio tinajero fue muy
intensa. Durante el invierno los tinajeros trabajaban sin demora preparando el barro, construyendo
tinajas, apilando lefia... con la llegada del verano y con las piezas terminadas necesitaban la
ayuda de otros para preparar los hornos, transportar las tinajas, regarlas y solearlas, es en esta
época cuando aumenta la poblacién en el barrio llegando a sobrepasar los doscientos
trabajadores.

Una de las caracteristicas mds reconocidas de los tinajeros como grupo ha sido la
solidaridad entre sus miembros, siempre estaban dispuestos a echar una mano a quien lo
necesitara, la otra el afan de mostrar una préspera situacién econémica que se reflejaba en
la calidad de los productos que consumian y en el salario que recibian los jornaleros, hoy dia
los mayores comentan que en las tinajerias era donde mas se pagaba y mejor se comfa... Hoy
dia he podido comprobar que la solidaridad sigue latente en los vecinos del barrio, en su
mayoria descendientes de aquellos primeros tinajeros.

No podemos olvidar el fervor religioso del grupo a la Virgen de la Caridad, considerada
tradicionalmente de los tinajeros, influenciado por la localizacién de la ermita en la zona de
los barreros, dentro del barrio tinajero y también por la necesidad de estos trabajadores de
ampararse en la devocién a la Virgen para protegerles de las dificultades y riesgos del trabajo
que realizaban.

Para terminar quiero mostrar mi agradecimiento a los tinajeros y familiares que desde
el primer momento me abrieron sus hogares y sus corazones, siempre dispuestos a esclarecer
mis dudas y saciar mis curiosidades; entre ellos destacamos a Maria Antonia Martinez "La
Morena" (recientemente fallecida), a su hija Palmira Girén, a Jesus y Juan Pedro Jimena (hijos
de Juan José Jimena Lacoba), a la familia de Julian Martinez, a Teresa Mafias, a Agustin Padilla,
a César Velasco y con especial carifio a Tomds Gémez "Orozco" y a Manuel Moreno "Doblones”
que sin su informacién no habria podido realizar este trabajo.



